
	
  

LIQUID	
  LAUNCHES	
  SUSHI!!!	
  

	
  

LIQUID	
  Restaurant	
  and	
  Martini	
  Bar	
  is	
  answering	
  their	
  customer’s	
  requests	
  and	
  introducing	
  
the	
  addition	
  of	
  JAPANESE	
  SUSHI	
  CUISINE	
  AND	
  RAW	
  BAR!	
  

	
  

On	
  May	
  17th,	
  2011	
  LIQUID	
  introduces	
  the	
  addition	
  of	
  SUSHI!	
  With	
  its	
  stunning	
  new	
  17	
  ft.	
  SUSHI	
  Bar	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

built	
  in	
  the	
  LIQUID	
  signature	
  trendy	
  style	
  with	
  hanging	
  water	
  blue	
  lamps,	
  it	
  is	
  both	
  an	
  experience	
  
aesthetically	
  to	
  sit	
  at	
  the	
  new	
  sushi	
  bar	
  as	
  it	
  is	
  to	
  indulge	
  your	
  tastebuds	
  in	
  that	
  which	
  is	
  true	
  SUSHI	
  at	
  

LIQUID.	
  You	
  may	
  also	
  enjoy	
  sushi	
  in	
  the	
  Restaurant,	
  Bar,	
  Lounge	
  and	
  Outdoor	
  Patio	
  areas	
  of	
  LIQUID	
  as	
  
well.	
  

Since	
  its	
  inception	
  LIQUID	
  has	
  been	
  setting	
  very	
  high	
  standards	
  in	
  the	
  Poconos	
  Restaurant	
  community.	
  
With	
  that	
  said	
  each	
  and	
  every	
  staff	
  member	
  at	
  LIQUID	
  works	
  extra	
  hard	
  to	
  ensure	
  the	
  best	
  service	
  and	
  

quality	
  in	
  everything	
  they	
  serve.	
  	
  And	
  this	
  addition	
  is	
  no	
  exception!	
  

“It	
  is	
  just	
  a	
  perfect	
  marriage	
  for	
  our	
  menu”	
  says	
  Greg	
  Fiore,	
  General	
  Manager	
  of	
  LIQUID	
  “and	
  something	
  
our	
  customers	
  have	
  continuously	
  asked	
  for”.	
  	
  Some	
  of	
  LIQUID’s	
  best-­‐selling	
  TAPAS	
  are,	
  and	
  have	
  been	
  
since	
  Liquid’s	
  fruition	
  in	
  October	
  2010,	
  their	
  Sashimi	
  Tuna	
  and	
  LIQUID’s	
  Seafood	
  Platter	
  along	
  with	
  the	
  

amazing	
  Crab	
  Avocado	
  Martini.	
  “We	
  are	
  giving	
  our	
  customers	
  more	
  of	
  what	
  they	
  love	
  as	
  well	
  as	
  bringing	
  
the	
  quality	
  and	
  assortment	
  our	
  customers	
  have	
  come	
  to	
  expect	
  and	
  trust	
  in	
  us”.	
  

LIQUID’s	
  Executive	
  Chef	
  Linda	
  Boesz	
  explains	
  how	
  with	
  the	
  SUSHI	
  “the	
  focus	
  is	
  on	
  the	
  artistry	
  crossing	
  
both	
  the	
  plate	
  and	
  the	
  palate,	
  equally	
  as	
  our	
  TAPAS	
  do.	
  In	
  continued	
  LIQUID	
  form	
  our	
  menu	
  will	
  

elegantly	
  present	
  a	
  stunning	
  array	
  of	
  SUSHI	
  for	
  moderate	
  prices.”	
  

The	
  Sushi	
  is	
  prepared	
  by	
  experts	
  adept	
  at	
  making	
  sushi	
  for	
  more	
  than	
  20	
  years.	
  The	
  sushi	
  is	
  painstakenly	
  
prepared	
  the	
  way	
  masters	
  have	
  done	
  it	
  for	
  centuries.	
  Utterly	
  fresh	
  and	
  authentic	
  each	
  piece	
  is	
  first	
  rate	
  
in	
  temperature	
  and	
  texture.	
  LIQUID’s	
  SUSHI	
  menu	
  is	
  both	
  exciting	
  and	
  alluring	
  with	
  its	
  diversity	
  and	
  yet	
  

its	
  simplicity.	
  

The	
  menu	
  will	
  include	
  Appetizers	
  such	
  as	
  Tuna	
  Ceviche,	
  Scallop	
  Sashimi,	
  and	
  Sunomono;	
  Traditional	
  
Rolls	
  with	
  favorites	
  such	
  as	
  Spicy	
  Tuna,	
  Futo	
  Make	
  and	
  Eel	
  Avocado;	
  Specialty	
  Rolls	
  including	
  Mexican	
  
Tempura	
  and	
  Black	
  Dragon,	
  and	
  a	
  selection	
  of	
  Dinner	
  Platters	
  served	
  with	
  Miso	
  Soup.	
  

Also,	
  LIQUID	
  has	
  added	
  a	
  variety	
  of	
  Japanese	
  Beers	
  and	
  Sake	
  to	
  partner	
  with	
  your	
  meal.	
  


